
Отменный стейк
нежная говяжья вырезка (прожарка по вкусу), 
с жареными грибами, луком и расплавленным 
Швейцарским сыром. Подается с картофельным 
пюре и жареными овощами
200/280/100 г

1699.–

Курица и креветки  
в ананасовой Сальсе
хрустящие кусочки курицы и креветок,  
обжаренные в легкой панировке,  
с острой ананасовой Сальсой, овощами, 
жасминовым рисом и перцем чили
570 г

989.–

Лосось гриль с рисом,  
фасолью и соусом Чимичурри
филе замаринованного в специях лосося, 
приготовленное на гриле, под соусом Чимичурри. 
Подается с соте из брокколи и помидоров черри, 
рисом и черной фасолью
140/250 г

1699.– 

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА



Каджунская Джамбалайя 
с курицей и креветками
паста феттуччини с тушеной курицей,  
креветками и сладким перцем,  
в традиционном соусе Джамбалайя
400 г

939.– 
 

Соте из трески и креветок
филе трески, тушенное в чесночно-сливочном соусе,  
с большими креветками. Подается с черной фасолью,  
рисом и брокколи
210/40/120/80 г

1499.– 
  

Фахитас с курицей
кусочки курицы, обжаренные на гриле с луком и сладким 
перцем. Подаются на шипящей сковороде в сопровождении 
пшеничных лепешек, тертого сыра Чеддер, салата Айсберг  
и трех соусов: сметана, Сальса и Гуакамоле
390/210/100 г

1199.–

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА



Сэндвич с медальонами 
из говядины
жареные медальоны из говяжьей 
вырезки на чесночном багете с сыром 
Пармезан и грибным соусом Демиглас. 
Подается с картофелем фри
240/120/40 г

1599.–

Лепешка с курицей Баффало
жареные кусочки курицы в остром 
соусе Баффало, листья салата, помидоры 
и соус Блю Чиз, завернутые в лепешку. 
Подается с картофелем фри
310/120/40 г

659.–  604.– 
ЦЕНА КЛУБА

Лепешка 
Филадельфия
мелко нарезанная говяжья 
вырезка, поджаренная на гриле 
с болгарским перцем, луком 
и Сырным соусом Чеддер, 
завернутая в сырную лепешку. 
Подается с картофелем фри
330/120/40 г

959.–

Сэндвич Рубен
сэндвич на злаковых тостах 
c соусом 1000 островов, копченой 
индейкой, Швейцарским сыром 
и салатом коул слоу.  Подается с 
картофелем фри и маринованным 
огурчиком. 
260/120/40 г

779.–

Свиные ребра BBQ
подкопченные свиные ребра барбекю.  
Подаются с салатом коул слоу. 
330/105 г

910.–

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА


